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LO PAN DEL PUECH 

 

LO PAN DEL PUECH (« LE PAIN DE LA 

COLLINE » EN OCCITAN) EST FABRIQUE DEPUIS 

1999 DANS LA BOULANGERIE DU VILLAGE DE 

SAINT QUENTIN DU DROPT EN LOT-ET 

GARONNE. 

 

NOUS TRAVAILLONS AVEC DES AGRICULTEURS 

LOCAUX QUI TRANSFORMENT EUX-MEMES 

LEURS CEREALES, ISSUE DE VARIETES ANCIENNES 

A HAUTE VALEUR BOULANGERE. LES FARINES, 

FRAICHEMENT MOULUES SUR MEULES DE PIERRE, SONT RICHES DE LEIRS COMPOSANTS NATURELS : ELLES 

CONTIENNENT LE GERME DE BLE, TRESOR DE LA NATURE, ET UNE PARTIE DU SON, SECRET DE LA BONNE 

SANTE. 

 

LE PETRISSAGE DE NOS PATES  SE FAIT LENTEMENT, 

ARTISANALEMENT, SANS SUR-OXYGENATION. LA FERMENTATION 

EST REALISEE EXCLUSIVEMENT AU LEVAIN NATUREL POUR ASSURER 

UNE MEILLEURE DIGESTIBILITE, UNE MEILLEURE CONSERVATION, 

AINSI QUE DES SAVEURS ET AROMES SUPERIEURS. IL N’Y A PAS DE 

LEVURE DITE DE « BOULANGER » DANS LE FOURNIL. PESAGE ET 

FAÇONNAGE SONT REALISES A LA MAIN. LES PAINS SONT CUITS 

DANS LE FOUR EN BRIQUES REFRACTAIRES CHAUFFE DIRECTEMENT 

AU BOIS. POUR NOUS A LO PAN DEL PUECH, LE RESPECT DE CES 

DIFFERENTES ETAPES EST GAGE D’UN TRAVAIL BIEN FAIT, DANS LE 

BUT DE VOUS PROCURER UN PAIN  NON SEULEMENT MEILLEUR AU 

GOUT MAIS AUSSI PLUS NUTRITIF. 
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LA BOULANGERIE  EST OUVERTE : MARDI ET SAMEDI DE 8H A 13H + « A LA SORTIE DU 

FOUR » : LUNDI, MARDI ET VENDREDI DE 18H A 20H. 

 

 

MARCHES BIOLOGIQUES DE VILLENEUVE-SUR-LOT LE MERCREDI MATIN (PLACE D’AQUITAINE) ET D’AGEN LE 

SAMEDI MATIN (PLACE DES LAITIERS) 

LISTE DES DEPOTS SUR L’AGENAIS ET LE VILLENEUVOIS SUR SIMPLE DEMANDE 

 

 

47330 SAINT QUENTIN DU DROPT – TEL : 05 53 36 04 55 

lopandelpuech@yahoo.fr  WWWLOPANDELPUECH.BLOGSPOT.COM 

 

 

Campagne 800g, Flute  400g, Gros pain 1600g, complet 800g, raisin 500g, Tournesol  

500g, Sésame 500g, Seigle 400g, Petit pain Seigle/ Raisins 100g, Noix 400g, Petit 

Epeautre 400g, Pavé 5 céréales / Ling  


